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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 05 AU 09 MAI 25 le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
DUO DE CELERI ET CAROTTES
753
SAUTEDEPOULET ~ / GRATIN DE PATES
DES DOMBES . AU FROMAGE POISSON DU JOUR
SOULGOUR Eﬁﬁ;g; A\ GRATIN DE COURGETTES CERME CERME
U, T ET POMMES DE TERRE
LAITAGE LAITAGE

FRUIT DE SAISON

NAPPE CARAMEL

FRUIT DE SAISON

Iy

Produit locaux

Le produit maison

A
]

RECEITES DE

La selection du chef 5.
P (A

Produit Bio

_Bl_o,&

Produit frais




AN

MENU CE2 AU COLLEGE

Semaine du 05 AU 09 MAI 25 le chef vous propose :

DUO DE CELERI ET CAROTTES |3
PATE DE CAMPAGNE
SAUTE DE POULET DES DOMBES / GRATIN DE PATES AU JAMBON WINGS TEX MEX
FEUILLETE AU FROMAGE GRATIN DE PATES AU FROMAGE POISSON DU JOUR
Al
BOULGOUR Cfrgs = POMME VAPEUR FERME FERME
TOMATES PROVENCALES _é COMPOTEE DE FENOUIL y&;« GRATIN DE COURGETTES FRAICHES
FROMAGE FROMAGE
LAITAGE ‘_ LAITAGE ;
ET YAOURT DE LA FERME ° ET YAOURT DE LA FERME *
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
DONUT'S NAPPE CARAMEL COMPOTE
A RECETTES OE ’ \l
Produit locaux { Le produit maison La selection du chef ol . Produit Bio BIO Produit frais u»"‘,‘%;
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 12 AU 16 MAI 25, le chef vous propose :

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

CEUF MAYONNAISE

A

SALADE DE TOMATES k5

ESCALOPE VIENNOISE
DES DOMBES

TORTELLINI A LA VIANDE

NUGGETS DE POISSON

FILET DE POISSON FRAIS
SELON ARRIVAGE

COQUILLETTES RATATOUILLE % POELEE DE COURGETTES ?;R‘ PENNE
LAITAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON LIEGEOIS CLAFOUTIS AUX FRUITS Pa FRUIT DE SAISON

MAISON -

Produit locaux

J=y

Le produit maison

A
=

La selection du chef

RECETTES [E

s.

P

Produit Bio

sol”

<

Produit frais 9.3.;\5;
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Semaine du 12 AU 16 MAI 2025, le chef vous propose :

MARDI

MENU CE2 AU COLLEGE

MERCREDI

JEUDI

SALADE VERTE

VENDREDI

LUNDI

KO

SALADE DE TOMATES

CEUF MAYONNAISE

SAUTE DE PORC DE

FILET DE POISSON FRAIS
As,
SELON ARRIVAGE K5

ROSETTE
ESCALOPE VIENNOISE ¢ TORTELLINI VIANDE
DES DOMBES s LA FERME
MOUSSE DE POISSON TORTELLINI RICOTTA EPINARDS NUGGETS DE POISSON CERVELAS SAVOYARD
TOMATES ROTIES NS GRAT”:AZASL(J)F;\IHINOIS _é PENNE
* RATATOUILLE —é CHAMPIGNONS FRAIS
ILLETTE POELEE DE RGETTE A AR
coQu S (0] COURG S AN PERSILLADE o
FROMAGE FROMAGE
LAITAGE LAITAGE /
ET YAOURT DE LA FERME ET YAOURT DE LA FERME ’
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
CLAFOUTIS AUX FRUITS /N GATEAU CHOCOLAT Al
ECLAIR VANILLE LIEGEOIS
MAISON = MAISON =
A RECETTES 0 ’ W
Produit locaux 6{ Le produit maison La selection du chef ‘. Produit Bio BIO / Produit frais liine
D - =7 O 3
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 19 AU 23 MAI 25, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
CONCOMBRE FRAIS CAROTTES RAPEES ™)
EN SALADE FRAICHES 5y
CREPE AU FROMAGE RAVIOLIS SAUCE TOMATE POULET ROTI ¢ POISSON PECETME
DES DOMBES . SAUCE CITRON >

Z\| PIPERADE FRAICHE AUBERGINES EN GRATIN PUREE DE CAROTTES SEMOULE
FROMAGE LAITAGE
CREME DESSERT FRUIT DE SAISON MARBRE MAISON _é FRUIT DE SAISON
( A RECEITES DE &
Produit locaux ! Le produit maison _D La selection du chef g BIO Produit frais ”::!;%‘

s N
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MENU CE2 AU COLLEGE

Semaine du 19 AU 23 MAI 25, le chef vous propose :

SALADE DE PATES MAISON & SURIMI MAYONNAISE
CONCOMBRE FRAIS A SALADE DE POMME ™
EN SALADE t DE TERRE MAISON \o
CHIPOLATA DE LA FERME |, { RAVIOLIS SAUCE TOMATE CCEUR DE MERLU SAUCE CITRON PAUPIETTE DE VEAU A LA TOMATE
. SAUTE DE BGEUF 7 N POISSON FRAIS i
{ POULET ROTI DES DOMBES fell.
CREPE AU FROMAGE DE LA FERME e SAUCE CITRON Cr!;
RIZ POMMES GRENAILLE COQUILLETTES SEMOULE _é
ZX b pERADE FRAICHE iy | sis VAN PUREE DE CAROTTES fs HARICOTS VERTS
- S k5 AUBERGINES EN GRATIN  —— kS
FROMAGE FROMAGE
LAITAGE LAITAGE
ET YAOURT DE LA FERME  '* ET YAOURT DE LA FERME
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
. N N
CREME DESSERT ECLAIR AU CHOCOLAT MARBRE MAISON TARTE CITRON MAISON ~ —15
Produit | { d Ao celection duchef  ([ofl d 'L Produit f A
it L it mai ti Produit Bi it frai =
roauit locaux o € produit maison _D a selection au che Vb‘- roaur 10 BIO/ rodulit frais ‘5\

-
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du26 au 30 mai 25, le chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
SALADE VERTE ™
VINAIGRETTE XY
QUENELLES DES DOMBES
SAUCE NANTUA Q/ ASCENSION FERME
PATES BOLOGNAISE
RIZ CREOLE YA\
i =
FROMAGE
FRUIT DE SAISON CREME DESSERT VANILLE
Produit | { Le prod —|:|A La selection du chef [ ofl Produit B 'L Produit A
i it mai " i« Bi it frai £
roduit locaux - € produit maison a selection du che 5. roaul 10 BIO/ rodult rrais L&\

e |
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MENU CE2 AU COLLEGE

Semaine du 26 au 30 mai 25, le chef vous propose

MACEDOINE MAYONNAISE
SALADE VERTE VINAIGRETTE &%
QUENELLES DES DOMBES N N
PATES BOLOGNAISE
SAUCE NANTUA : > BOLOGNAIS =
ASCENSION FERME
FILET DE POISSON SAUCE CITRON PATES AUX FRUITS DE MER %
RIZ CREOLE
N COMPOTEE DE COURGETTES
TOMATES ROTIES = FRAICHES v
FRAICHES
FROMAGE
LAITAGE y
ET YAOURT DE LA FERME *
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
COMPOTE ANANAS BANANE CREME DESSERT VANILLE
{ A REGETTES O ’ i
. . . . oo ‘ 7 e a
Produit locaux { Le produit maison -4 La selection du chef U 5 Produit Bio BIO Produit frais ’T.. %;
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 02 AU 06 JUIN 25, le chef vous propose

SALADE DE RIZ MAISON pal CEUF DUR MAYONNAISE
; PILON DE POULET ROTI
NORMANDIN DE VEAU AU JUS SAUCISSE DE FRANCFORT { 0 ou 0 I OMELETTE SAUCE TOMATE
e DES DOMBES »
~ POELEE D'AUBERGINE
COURGETTESALALL A HARICOTS PLATS PATES ° UBERGINES Pt
gy | FRAICHES
T
LAITAGE FROMAGE
BEIGNET CHOCOLAT COMPOTE DE POMMES FRUIT DE SAISON el EEA D Ao PA
MAISON
T
{ A RREEETIEE ’ a
Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais T ANT
: P = 18 BIQ,". 5
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MENU CE2 AU COLLEGE

Semaine du02 AU 06 JUIN 25, le chef vous propose

SALADE DE RIZ MAISON YA SALADE VERTE A L'EMMENTAL iy
= | &
COLESLAW wiv CEUF DUR MAYONNAISE
NORMANDIN DE VEAU AU JUS SAUCISSE DE FRANCFORT ;' HAUT DE CUISSE DE POULET ROTI ( OMELETTE SAUCE TOMATE
DES DOMBES .
FILET DE POISSON o a ;
/Ay CREPE AUX CHAMPIGNONS 6
SAUCE BEURRE BLANC C_cr : FEUILLETE AU FROMAGE SAUTE DE PORC DE LA FERME
BOULGOUR POMME VAPEUR 4 PATES RIZ
, AR N FYs POELEE D'AUBERGINES PA N
COURGETTES A L'AIL HARICOTS PLATS COMPOTEE DE LEGUMES .
= = C% FRAICHES =
FROMAGE FROMAGE
LAITAGE / LAITAGE e
ET YAOURT DE LA FERME ° ET YAOURT DE LA FERME :
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
BEIGNET CHOCOLAT COMPOTE DE POMMES MOUSSE AU CHOCOLAT 2N MOELLEUX AUX POIRES Pl
MAISON = MAISON J
{ A RECETTES DE ’ W
Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio .’ Produit frais L2
. P - e BIO' &5




/ MENU MAT+CP+CE1
° Semaine du 09 AU 13 JUIN 25, le chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

CONCOMBRES
MACEDOINE MAYONNAISE yal a
I3  SAUCE YAOURT KO

COREI)DEOSNDI?)L'\EIL; EFSRA|5 7 JAI:I)\gtiil\ll: EB:’\/;EE / BOLALEATTTZ[:/IEA‘?FC;“F POISSON CITRONNE gy
PATES POMMES ROSTIS EPINARDS 4 SPAGHETTI 4
FROMAGE LAITAGE
FROMAGE BLANC AU COULIS DE FRUITS FRUIT DE SAISON avrouenaeey PR FRUIT DE SAISON
ROUGES o=

Produit locaux

U=y

o7

Er e §

A RECETTES OE ’
Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais
P = (Fely. ‘|3|Q,", waN
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MENU CE2 AU COLLEGE

Semaine du 09 AU 13 JUIN 25, le chef vous propose

MACEDOINE MAYONNAISE TERRINE DE LA FERME I
CONCOMBRES FRAIS 2N
SALADE DE TOMATES i
¥ SAUCE YAOURT =
CORDON BLEU FRAIS h A

| AMBON BRAISEE BOULETTE DE B F A LA TOMATE POI N CITRONNE ey

DES DOMBES { J o] S ou CGEU (0] OISSON CITRO AN

FILET DE POISSON MEUNIERE POISSON EN SAUCE C% GRATIN DE POISSON % NUGGETS DE POULET /s

PATES POMMES ROSTIS RIZ HARICOTS VERTS
RATIN DE FENOUIL AROTTES CARAMELISEE!
G ou 4a CAROTTES C SEES & EPINARDS SPAGHETTI
MAISON FRAICHES :
FROMAGE
LAITAGE )
ET YAOURT DE LA FERME .
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
FROMAGE BLANC AU COULIS DE FRUITS pa 2\
FLAN CHOCOLAT CLAFOUTIS MAISON SALADE DE FRUITS
ROUGES = =]
A REGETTES O ’ W
Produit locaux { Le produit maison -4 La selection du chef U 5 Produit Bio BIO Produit frais a«k:‘?%s
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 16 AU 20 JUIN 25, le chef vous propose

Er e §

BETTERAVES EN SALADE PASTEQUE '3’31‘*'
PILON DE POULET QUENELLES DES DOMBES Ve
TARTE AUX LEGUMES DES DOMBES It SAUCE FORESTIERE POISSON MEUNIERE
i 5 2 Jal
PATES COTES DE BLETTES PROVENCALES SEMOULE = PUREE DE CELERI -
FROMAGE LAITAGE
GATEAU DE SEMOULE ~ Pa
FRUIT DE SAISON GATEAU COCO MAISON
FRUIT DE SAISON MAISON 2N =
( A RECETTES OE ’
Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais (o]
A P ~“ - BIO,." AN
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MENU CE2 AU COLLEGE

Semaine du 16 AU 20 JUIN 25, le chef vous propose

-

JA|
BETTERAVES EN SALADE | ROSETTE
SALADE COMPOSEE o PASTEQUE Grgs

h HAUT DE CUISSES DE POULET ? n
MERGUEZ DE LA FERME i (- AUTE DE B F DE LA FERME POI N MEUNIERE ey
ey s ROTIES DES DOMBES ' SAU U . OISSON MEU )

A UENELLES DES DOMBES 7

(o] Q ‘

TARTE AUX LEGUMES POISSON EN SAUCE cf%s SAUCE FORESTIERE { TOMATE FARCIE MAISON i

A ya\ N
PATES = POMMES GRENAILLES SEMOULE PUREE DE CELERI
CHAMPIGNONS FRAIS wiv COTES DE BLETTES PROVENCALES CHOU-FLEUR PERSILLE RIZ
FROMAGE
LAITAGE /
ET YAOURT DE LA FERME °
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
GATEAU DE SEMOULE pal Pt - A
COMPOTE DE FRUITS
CREME DESSERT VANILLE MAISON ] -= GATEAU COCO MAISON =
( A REGETTES O ’ W
Produit locaux A Le produit maison -4 La selection du chef 5 Produit Bio BIO' ’ Produit frais aﬂ“a




