o

MENU MAT CP

Semaine du 2 AU 6 novembre le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
SALADE VERTE Pal
A UEMMENTAL 9;};‘- CHOU ROUGE FRAIS RAPE ]
QUENELLES RECETTES DE A
SAUCISSE DE FRANCKFORT SAUCE NANTUA j S.- SAUTE DE PORC DE LA FERM‘E s{ FILET DE POISSON "
M AN
RECETTES 0E
FLAGEOLETS Cﬂegs FONDUE DE POIREAUX 5’;“"'6‘ PATES POMME VAPEUR A
- =
LAITAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON

CREME DESSERT AU CARAMEL

MOUSSE AU CHOCOLAT
MAISON

A
=]

FRUIT DE SAISON

Produit locaux

Le produit maison

A
==

La selection du chef
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P ¢ 24

Produit Bio

st

Produit frais
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 9 AU 13 novembre 2026, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
SALADE VERTE ET CROUTON
ENDIVES i
A LA MIMOLETTE &)
EMINCE DE VOLAILLE (& T
NUGGETS DE POISSON GRATIN DE PATES AU JAMBON OF DOMBES DISTRIBUTION FILET DE POISSON v
FERIE
GRATIN DAUPHINOIS _é CAROTTES % BLETTETOMATEE g5 PENNE
LAITAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON LIEGEOIS B L /L FLAN PATISSIER MAISON 2
MAISON S = g =

Produit locaux

TN
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\ ':\ .

O

Le produit maison

A
=

La selection du chef

RECETTES 0E

U

Produit Bio

sl

Produit frais
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 16 AU 20 novembre, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
SALADE DE 2\
PATES MAISON - i
CREPE AU FROMAGE .,{ CHIPOLATA DE LA FERME e POISSON MEUNIERE PAUPIETTE DE DINDE  %&fe 0
@, -c—l 5
PATATOES
POTIRON FRAIS 4%
EPINARDS A LA CREME ROTI AU FOUR N SEMOULE
gy == |
FROMAGE
FROMAGE LAITAGE
LIEGEOIS FRUIT DE SAISON POMME AU FOUR MAISON FRUIT A
gy e | gy =
{% A RECETTES € &
Produit locaux {o \ Le produit maison - La selection du chef % Produit Bio BlQ Produit frais g.::"gf




MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 23 AU 27 novembre, le chef vous propose

PRESENTATION DE MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MARIF
PRESENTATION DE MARIE .
CAROTTES RAPEES At MOUSSE DE CANARD

FRAICHES CIBOULETTE =

yal
=

pas de repas

PATES BOLOGNAISES

|
=

RECETTES DE

ol .
M

QUENELLES NATURE
SAUCE AURORE

FILET DE POISSON FRAIS
SELON ARRIVAGE ?&,‘,

CHAMPIGNONS FRAIS 9&»‘:

LENTILLES AU JUS Pal
-

YAOURT

POIRE AU SIROP SAUCE CHOCOLAT

TARTE AUX Pa
POMMES MAISON =

FRUIT DE SAISON

Produit locaux

JAN
=

Le produit maison

RECETTES 0E

La selection du chef
P

Produit Bio

i

Produit frais

74N
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 1 AU 5 décembre, le chef vous propose

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

COLESLAW

74

CEUF DUR MAYONNAISE

CORDON BLEU

CREPE AUX CHAMPIGNONS

HAUT DE CUISSE DE POULET ROTI
DE DOMBES DISTRIBUTION

Ve
O

POISSON FRAIS
SELON ARRIVAGE

A
&7

GRATIN DE COURGE

GRATIN DE CHOU FLEUR

\

YA\ A PATES HARICOTS VERTS AUX OIGNONS
MAISON =] MAISON
T
LAITAGE FROMAGE
BEIGNET AUX FRAMBOISES COMPOTE DE POMMES FRUIT DE SAISON el EEA D Ao PA
MAISON
=
{*J N rRegiTEStE ’ i
Produit locaux A Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais T ANT
(=) s = p: BIQ" AN
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 7 AU 11 décembre, le chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MACEDOINE MAYONNAISE S\ﬁll-\lAAITEI;/EE'ISR'I:I;EE ?g‘.
PALETTE DE POR;E;L;A FERME SAUCE PIZZA CORDON EII_EU FRAIS DE DOMBES FILET DE POISSON FRAIS o
¢ . STRIBUTION { SELON ARRIVAGE &
PATES CAROTTES GRATII\'IVIDAI-iSF;O'\IIREAUX % POM'\AASSFBE;ERRE _é
FROMAGE LAITAGE

FROMAGE BLANC AU COULIS DE FRUITS
ROUGES

FRUIT DE SAISON

MARBRE MAISON JAN
-

FRUIT DE SAISON

Produit locaux

Le produit maison

JAN
=

RECETTES DE
La selection du chef

e ¢

Produit Bio

Produit frais =
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 14 AU 18 décembre, le chef vous propose

e ¢

SALADE DE PATES N s
MAISON 5 MOUSSON DE CANARD QQ%S
PILONS DE POULET 5 {  FILET DE POISSON FRAIS
e c £
DE DOMBES DISTRIBUTION MERGUEZ R Ll P SELON ARRIVAGE 4
g =
POTIRON FRAIS AU FOUR s:g,;e SEMOULE AUX LEGUMES COUSCOUS GRATIN DAUPHINOIS FARFALLE
FROMAGE LAITAGE
CREME AUX CEUFS Ay Pt
COMPOTE POMME POIRE MAISON ] BUCHE —= FRUIT DE SAISON
A RECETTES DE ’ Wl
Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais et
P = BIO,,", V4N




