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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 01 AU 05 SEPT 25 le chef vous propose :
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 08 AU 12 SEPTEMBRE 25, le chef vous propose :
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 15 au 19 septembre 25, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 22 au 26 septembre 25, le chef vous propose
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MENU MAT+CP+CE1

Semaine du 29 au 03 octobre 25, le chef vous propose
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